
 
Geachte gast

Van harte welkom in ons hotel restaurant  

‘t Wapen van Exloo. Gelegen op de Hondsrug  

omringd door uitgestrekte bossen, oud boeren-

land en heidevelden heeft ‘t Wapen van Exloo al 

een rijke horecahistorie achter de zich. Vroeger 

diende ‘t Wapen van Exloo als stations- en koffie-

huis. De schuur diende als overslagstation van  

de goederen die per spoor vervoerd werden  

en als hengstenhouderij. Later als discotheek   

“de Peardekrubbe”. Achterop de parkeerplaats 

staat het stationshuis met in de gevel nog altijd  

de naam “Exloo”.  

Het fietspad van Valthe naar Exloo loopt parallel 

met het vroegere spoor. Het fietspad is ook  

precies de scheiding van zand en veen. Door het 

snel aflopende land is duidelijk te zien hoeveel 

turf er vroeger gestoken is. Begin jaren vijftig is 

het spoor opgeheven.

Tegenwoordig herbergt ‘t Wapen van Exloo een 

driesterren hotel met 19 comfortabele hotel- 

kamers. Allen zijn voorzien van een zitje, airco, tv, 

sanitair, balkon met zitje en WiFi. Het uitstekende 

a la carte restaurant heeft een verrassend uitge-

breide menukaart voor de grote en kleine trek. 

De kok werkt met dagverse (streek-) producten. 

Onze gebakken aardappels komen van eigen teelt.   

Kortom een multifunctioneel modern familie- 

bedrijf, die authentieke gastvrijheid, persoonlijke 

aandacht en kwaliteit hoog in het vaandel heeft 

staan.

Familie Vredeveld
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VOORGERECHTEN

Soep van de dag	 € 5,75

Mosterdsoep  -  met Drentse heidehoning 	 € 5,75 

en een scheutje room	

Broodje triple dip -  broodjes met 	 € 6,25 

3 smeersels( 2 personen)  	

Carpaccio  -  flinterdun gesneden ossenhaas 	 € 11,50 

met pijnboompitjes, rucola, parmazaan  

en truffelmayonaise	

Gerookte zalm  -  gerookte zalm op 	 € 12,50 

een bedje van aangemaakte salade	

Gerookte Viskwartet  -  gerookte paling, 	 € 13,00 

zalm, heilbot en forel op een salade bedje

De voorgerechten worden geserveerd met broodje  

en kruidenboter

VLEESGERECHTEN

Wienerschnitzel *  	 € 20,50

Boerenschnitzel *  -  schnitzel met 	 € 24,00 

gebakken uien, spekjes en champignos	

Spareribs *	 € 22,50

Varkenshaasmedallions *  -  in pepersaus, 	 € 22,00 

champignonsaus of zigeunersaus

Kippendijen * - met gegrilde groenten 	 € 22,00

Gebakken runderlever  -  met spekjes, uien 	 € 21,00 

en champignons	

Biefstukpuntjes  -  in pepersaus, 	 € 22,50 

champignonsaus of zigeunersaus		

Mixed Grill -  Biefstuk, varkenshaas, 	 € 24,50

kippendij, knoflook- en barbequesaus 

en kruidenboter

De vleesgerechten worden geserveerd met rauwkost- 

salade, verse groenten, mayonaise en naar uw keuze 

friet of gebakken aardappeltjes

	

Extra’s  -  gebakken uien	 € 1,50 

of gebakken champignons	

Sauzen  �-  pepersaus, zigeuneraus  of 	 € 2,25

champignonsaus	

* Kleinere portie mogelijk 	 -/- € 2,50

	

VISGERECHTEN

Zalmmoot 	 € 23,00

Sliptong  - zelf fileren	 € 23,00

Zeebaarsfilet - met gegrilde groenten 	 € 23,50

De visgerechten worden geserveerd met rauwkost- 

salade, verse groenten, mayonaise en naar uw keuze 

friet of gebakken aardappeltjes

	
VEGETARISCHE GERECHTEN

Spinata Coppa  -  spinazietaartje met feta, 	 € 19,00 

ui en pijnboompitjes

Falafel -  Kikkererwtballetjes met gegrilde	 € 19,00

groenten en aïoli

Frittata  -  groenteomelet	 € 19,00

Geserveerd met friet, mayonaise en rauwkostsalade

KINDERMENU’S (TOT 12  JAAR)

Kroket - met vlaamse friet en appelmoes	 €  7,00

Frikandel - met vlaamse friet en appelmoes	 €  7,00

Kipnuggets - met vlaamse friet en appelmoes	 €  7,50 

Pannenkoek Naturel - geserveerd met 	 €  7,50 

confituur, stroop en suiker	

NAGERECHTEN

Zomerkoning **  -  Vanille- en aardbeien ijs, 	 €  7,75 

aardbeien, saus en slagroom

Drents Kaatje  -  vanille-ijs met advocaat 	 €  7,50 

en slagroom		

Exloër Brink  -  vanille-ijs met 	 €  7,50 

boerenjongens en slagroom	

Dame Blanche  -  vanille-ijs met 	 €  7,50 

chocoladesaus en slagroom		

Caramellito  -  vanille- en caramel ijs, 	 €  7,75 

noten, toffeesaus en slagroom		

Cheesecake -  met bolletje ijs en slagroom 	 €  7,75 

Tropicana ** - passiefruit coulis met	 €  8,00 

mango kokos mousse en slagroom		

Een gelukkig huwelijk  -  vanille vla 	 €  5,75 

met boerenjongens en slagroom	

	
KINDERIJSJES

Vanille ijs beker  -  met kadootje en slagroom 	 €  6,00

Smallie  -  bolletje vanille ijs, aardbeiensaus	 €  4,75 

en slagroom	

** Indien voorradig

KOUDE DRANKEN

Cola - regular of zero	 € 2,75

Spa - rood of blauw	 € 2,75

Frisdranken  -  Sinas, 7Up,  Cassis,  

Bitter Lemon, Tonic, Rivella, Ginger Ale	 € 2,75

IJsthee  -  green of sparkling	 € 2,75

Appelsap	 € 2,75

Verse jus d’ orange	 € 3,25

BIEREN 0,0

Hoegaarden Radler  	 € 3,00

Skuumkoppe	 € 4,00

Hertog Jan	 € 3,00

Leffe Blond	 € 3,00

BIEREN VAN HET VAT

Hertog Jan  -  fluitje	 € 2,75

Hertog Jan -  vaasje 	 € 3,50

Skuumkoppe	 € 4,25

Wisselbier	 € 4,25

BIEREN OP FLES

Leffe Bruin 	 € 4,50

Leffe Blond	 € 4,50

Hertog Jan Tripel 	 € 4,50

Duvel 	 € 4,50

Hertog Weizener	 € 4,50 

Liefmans 	 € 4,50

Tripel Karmeliet	  € 5,00

WITTE WIJNEN

St. Kilian Liebfraumilch  -  Een soepele wijn met 

een fruitige aroma’s en een helderfrisse afdronk.              	

Confidencia airén-verdejo blanco  -  In de neus 

bloemig met hints van appel en peer. De smaak is  

fruitig, fris en droog.	  	

Hoja Sana airén-sauvignon blanc -  Een biologische 

wijn met een geur van citrusfruit, wit fruit en bloemen. 

In de smaak vol, fris en zacht met een lange afdronk.	

Villa Don Carlos chardonnay - In de neus een bou-

quet van grapefruit en limoen vermengd met tropische 

vruchten. De wijn heeft een aangename zuurgraad en 

fruitige kenmerken die een goede balans geven.	

ROSÉ

Monteclain rosé  -  Een prachtig lichte, zalmroze rosé. 

Fruitig met verfrissende zuren met in de neus de aroma’s 

van zacht rood fruit. Een echte doordrinker.

RODE WIJN

Confidencia tempranillo  -  Een prachtige rode  

wijn met paarse nuances. De geur is typerend voor  

de tempranillodruif. In de smaak helder rood fruit.	

Villa Don Carlos cabernet sauvignon -  De wijn heeft 

een mooie rode kleur met in de neus aroma’s van zwart 

fruit samen met kaneel, cacao en koffie. De smaak is 

levendig met zachte vanilletonen	

glas € 4,00	 karaf € 11,50     	 fles € 18,00

APERITIEF

Rode Port 	 € 3,75

Martini	 € 3,75

BINNENLANDS GEDISTILLEERD

Jonge jenever, Oude jenever 	 € 3,00

Berenburg, Vieux	 € 3,00

Drentse heidelikeur	 € 3,25

Advocaat met slagroom	 € 4,00

Boerenjongens	 € 4,00

BUITENLANDS GEDISTILLEERD

Jägermeister	 € 3,75

Rum  -  wit of bruin	 € 4,75

Ierse whiskey  -  Jameson, Bushmills	 € 4,75

Schotse whisky  -  Famous grouse, Glen Talloch	€ 4,75

Drambuie, Sambuca	 € 4,75

LIKEUREN

Amaretto, Liqor 43, Tia Maria, Baileys	 € 4,25

Cointreau, Benedictine, Grand Manier	 € 4,50

Limocello, Sambucca

Cognac (vsop) 	 € 5,50

KOFTAIL’S

Ierse Koffie  -  koffie met ierse whiskey 	 € 6,75 

en slagroom		

Italiaanse Koffie  -  koffie met amaretto 	 € 6,75 

di saronno en slagroom		

Franse Koffie  -  Koffie met grand manier 	 € 6,75 

en slagroom		

Spaanse Koffie  -  koffie met tia maria 	 € 6,75

en slagroom		

Catalaanse koffie  -  koffie met likeur 43 	 € 6,75

en slagroom		

Drentse Koffie  -  koffie met heidelikeur 	 € 6,75 

en slagroom		

Slaapmutsje  -  Latte Machaitto met hagel 	 € 7,25 

en donder (Groningse ouzo)	

Er wordt per tafel afgerekend.

Heeft u een voedselallergie? Meldt het ons!


